
2019
fin de año / new year eve

Calderón de la Barca s/n | 29660 Marbella | +34 952 92 95 78 | info@magnacafe.com

Uvas de Navidad / Christmas grapes
Cotillón / New Year’s Eve gift bag

Barra Libre / Open Bar
Velada amenizada por famoso DJ

Let our famous DJ enliven your New Year’s Eve
225€

PRECIO POR PERSONA, IVA INCLUIDO
PRICE PER PERSON, VAT INCLUDED

MENÚ / MENU 
BOTELLA DE CHAMPAGNE MICHEL ARNOULD PARA DOS PERSONAS
BOTTLE OF CHAMPAGNE MICHEL ARNOULD FOR 2 PEOPLE

APERITIVOS / APPETIZERS
MOUSSE DE QUESO IDIAZÁBAL AHUMADO CON SALSA DE NUECES
SMOKED IDIALIZABAL CHEESE MOUSSE WITH NUT SAUCE 

GEGELATINA DE CHAMPAGNE CON CAVIAR
CHAMPAGNE JELLY WITH CAVIAR 

MEJILLÓN INFUSIONADO EN JENGIBRE, MAHONESA DE SRIRACHA Y PARMENTIER 
DE COLIFLOR SOBRE CRUJIENTE DE TAPIOCA IMPREGNADA EN TINTA DE SEPIA 

GINGER- INFUSED MUSSEL , SRIRACHA MAYONNAISE AND CAULIFLOWER PARMENTIER  
ON TAPIOCA CRISP IMPREGNATED IN SEPIA INK 

DUMPLING RELLENO DE CONFIT DE PATO Y MOUSSE DE VERDURAS
DUDUMPLING STUFFED WITH DUCK CONFIT AND VEGETABLE MOUSSE

ENTRADA / STARTER
CONSOMÉ DE BOLETUS CON GAMBA ROJA, SETAS DESHIDRATADAS Y BROTES DE CILANTRO
BOLETUS CONSOMMÉ WITH RED SHRIMP  , DRIED MUSHROOOMS AND CORIANDER SPROUTS 

PESCADO / FISH
RAYA CON TIRABEQUES, ARROZ NEGRO Y SALSA DE CAVA, HUEVAS DE TRUCHA Y CRUJIENTE DE KALE

STRAKE WITH PEAS , BLACK RICE AND CAVA SAUCE , TROUT ROE AND CRISPY KALE 

INTERMEINTERMEDIO / INTERVAL
SORBETE DE MARACUYÁ
PASSION FRUIT SORBET 

CARNE / MEAT
SOBRECOSTILLA DE WAGYU CON CREMOSO DE PATATA A LA PROVENZAL Y VERDURITAS BABY SALTEADAS

WAGYU BREED OVER-RIB WITH CREAMY PROVENZAL PUREE AND SAUTEED  BABY VEGETABLES 

POSTRE / DESSERT
TENTENTACIÓN CHOCO-AVELLANA: CREMA DE VAINILLA DE TAHITÍ, LIGERA MOUSSE DE AVELLANA 

BAÑADA EN CHOCOLATE  Y NUECES DE MACADAMIA 
CHOCO- HAZELNUT TEMPTATION : TAHITIAN VANILLA CREAM , LIGHT HAZELNUT MOUSSE, 

DIPPED IN CHOCOLATE AND MACADAMIA NUTS

BODEGA / WINERY
SELECCIÓN DE LOS MEJORES VINOS DE NUESTRA BODEGA
A SELECTION OF OUR BEST WINES FROM OUR WINE CELLAR


